
         Lieber Gast ! 

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, ein Restaurant zu führen, wo 
Frische und Ökologie im Vordergrund stehen.  

Im Einkauf wird daher darauf geachtet, möglichst auf ökologische Ware zu  

greifen. Leider lässt es sich nicht vermeiden, angebotsbedingt auf nicht 

Bio-Artikel zurückzugreifen. 
 
Unser Fisch kommt frisch aus Hvide Sande und Hanstholm.  
Fisch und Fleisch werden immer frisch paniert und in der Pfanne mit Butter  
gebraten. 

Auf Wusch stellen wir auch Gluten-und Lactosefreie Speisen her.  

Einfach den Kellner fragen. 

 

Wir versuchen alle Gerichte saisonal und regional anzupassen, um damit 

absolute Frische zu garantieren.  

Ein vierteljährlicher Speisekartenwechsel ist damit unerlässlich und bringt 

Abwechslung auf den Tisch. 

 

Wir wünschen Euch ein schönes Erlebnis 

Mit freundlichen Grüssen 

Petra und Andreas und  unser  gesamtes Team 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Hausgemachte Crêpes: 

Nach einem alten französichen  Originalrezept     Für Allergiker stellen wir auf Wunsch auch 
Auch für Diabetiker geeignet         Gluten-u. Lactosefreien Teig her 

 
C1. Zucker      20,- 
    

C2. Zucker + Zimt                              25,- 
    

C3. Apfelmus    25,-                    
 

C4. Marmelade  25,- 
                    
C5. Apfelmus, Zucker + Zimt  30,- 
 

C6. Nutella                                         35,- 
 

C7. Bourbonvanilje Eis + Nutella                               45,- 
    

C8. Schinken + Käse      35,- 
    

C9. Käse + Ananas                           35,- 
 

C10. After eight                              40,-   
 

C11. Hawaii                                                                                    40,- 
        Schinken,Kä se und Anänäs 
     

C12. Amaretto                                                                                     50,- 
 

C14. Crêpe mit Eis nach Wahl                                                                           55,-   
 
Crêpe – Gluten-Lactosefrei             extra Aufschlag                                         10,-   

 
Eisbecher: 
 

1 Kugel  mit frischer Schlägsähne       29,- 
2 Kugeln mit frischer Schlägsähne       38,- 
3 Kugeln mit frischer Schlägsähne       55,-  
 

Eis – Erdbeer, Blaubeer, Nougat, Kirsche, Bourbonvanilje, Stracciatella, 
          Pistacie, Caffé Latte, Schokolade, Zitronensorbet, Kinderscoop,Mango 
 
   

Eiskäffee mit Bourbonvänilje Eis            50,-  
und frische  Schlägsähne                   
 

Eisschokoläde mit Bourbonvänilje Eis  
und frische Schlägsähne                55,-              
 
alle Preise inkl. 25% MwSt 
Bei Kartenzahlung nimmt die Bank eine Gebühr von 3 % 



Leichte Mittagskarte:       bis 17 Uhr                              
Frischer Fisch aus der Nordsee, hauspaniert und in der Pfanne gebraten 
 

30. Pommes Frites                         25.-     
11. Andreas´s Fischsüppchen (häusgemächt)      75,- 
        m/Steinbeisserfilet, Lächsfilet, Muscheln, Krebsschwänz u. häusgemächte Aioli 

15. In Butter gebratenes Schnitzel (vom Schwein)    95,- 
        m/ Pommes frites   

        m/häusgemächten Brätkärtoffeln (m/Zwiebeln und Speck)               115,- 
20. Frische Sternschnuppe               115,-        
        1 gedu nstetes u. 1 in Butter gebrätenes päniertes Schollenfilet, m/häusgemächtem Dressing 
        Kräbben, Spärgel, Käviär und Sälät äuf gero stetem Toäst oder äuf Schwärzbrot, 
        äuf Wunsch mit 2 gebrätenen Schollenfilets 

29. 2 marinierte Sildfilets       95,-             
        m/häusgemächten Brätkärtoffeln (m/Zwiebeln und Speck)     
31. Pølsemix - Pommes m/ 2 gebrätenen Wiener Wu rstchen      55,-  
        m/ rohen Zwiebeln und Curryketchup 
33. 1 Schollenfilet in Butter gebraten                    45,- 
         m/ Schwärzbrot 

34. 1 mariniertes Sildfilet             35,- 
       m/ Schwärzbrot, Zwiebeln und Deli-Gurke    

35. 1 Currywurst m/Pommes Frites                           65,-     
36. 2  Schollenfilets in Butter gebraten                139,-      
       Häuspäniert, m/häusgemächten Brätkärtoffeln ( m/ Speck u.Zwiebeln) 
         In der Pfänne gebräten 

39. Frokostteller             99,-           
       gebrätenes Steinbeißerfilet, äuf gero stetem Schwärzbrot m/ Knobläuch   
         m/Kräbben , Ei,  äuf  Sälät und häusgemächter Aioli 

40. 2 Schollenfilets in Butter gebraten                 109,-           
         Häuspäniert, in der Pfänne gebräten mit Pommes Frites 

  
äuch Kindergerichte,  Vorspeisen,  Suppen , Nr. 13 und 14,  
 
 

Fischbrötchen:       bis 17 Uhr 
Mit Butter, Salat, frische Zwiebelringe und Deli-Gurkenstreifen 
verschiedene Sorten mit 

 
Thunfischsalat          35,- 
Aus eigener Herstellung mit Zwiebeln    

Dänischer Sild (Mätjes, etwäs su sslich)       35,- 
Holländischer Matjes          35,- 
Bismarckhering                                                                           35,-  
Lachs – gerä ucherte Scheibe Lächs, m/ geriebenen Meerrettich     35,- 
Krabben – m/ Remouläde oder häusgemächter Aioli     35,- 
Gebratenes Schollenfilet aus der Nordsee      45,- 
Frisch häuspäniert und in der Pfänne gebräten 
 
 
Die Pänäde enthä lt Gluten und Ei !!!! 

 
alle Preise inkl. 25% MwSt 
Bei Kartenzahlung nimmt die Bank eine Gebühr von 3 % 



Kindermenü : 

1. Pasta                                   40,-     
    m/gebrätenem Schinken in häusgemächter Tomätensäuce 

2. Kinder Schnitzel (vom Schwein)            
    m/Pommes frites              49,- 
     m/ häusgemächten Brätkärtoffeln  (m/ Zwiebeln und Speck)    69,-      

3. 4 Hühnchennuggets       45,-   
    m/Pommes frites 

     exträ Nugget per Stu ck            5,-     

3a. 4 hausgemachte Nuggets aus Hühnchenbrustfilet   65,-    
    m/Pommes frites 

     exträ Nugget per Stu ck         10,-     

4. 1 frisch gebratenes Schollenfilet aus der Nordsee      

     m/Pommes frites              55,- 
      m/ häusgemächten Brätkärtoffeln  (m/ Zwiebeln und Speck)    69,-      

5. 3 Fischstäbchen         
      m/ Pommes Frites           55,- 
20a. Kindersternschnuppe        
     m/ 1 gebrätenem Schollenfilet,äuf Dreieckstoäst,Sälät,Kräbben,Spärgel,Dressing  65,- 
 

Vorspeisen  und hausgemachte Suppen : 
 
6. Petra´s Krabbencocktail        65,- 
     m/Spärgel, Artischocken, Erbsen, Ei und häusgemächtem Dressing 
 

7. Tomaten-Mozzarellasalat                            55,-    
     m/Knobläuch u. Oliveno l 
 

8. Garnelen              79,- 
      In häusgemächter Krä uterbutter-Weißwein-Säuce oder Tomäten-Oliven-Säuce  
 

9. 12 Schnecken             65,- 
      m/ häusgemächter Krä uterbutter 
 

10. Artischockenherzen gratiniert          65,-      
      m/Weisswein u. häusgemächter Krä uterbutter     
 

11. Andreas´s Fischsüppchen          75,- 
      m/Steinbeisserfilet, Lächsfilet, Muscheln, Krebsschwänz u. häusgemächte Aioli 
           
55. Andreas´s  Gulachsuppe            65,- 
       Aus der Rinderhu fte, m/Sellerie, Porree,Kärtoffeln, Zwiebeln und Mo hren  
       
56. Linseneintopf              55,-           
       m/ Sellerie, Porree,Kärtoffeln, Zwiebeln, Mo hren  und Wiener Wu rstchen 
 

57. Chili con Carne-leicht schärf             65,- 
         Rote Bohnen mit Rinderhäckfleisch          
 

58. Tomatensüppchen                45,-           
       m/ Cre me fräî che 
 

Alle Vorspeisen werden mit Weißbrot serviert 
 Die Pänäde enthä lt Gluten und Ei !!!! 



Fleischgerichte: 

 

12. Pfanne a’la Bork            155,-    
         m/Sojä u. Sesäm honigmärinierte Hu hnchenstreifen äuf mediterränem  
         Pfännengemu se, in Oliveno l gebrätene Kärtoffelboote m/Rosmärin u. Knobläuch 
       
12a. Pfanne a´la Bork       vegetarisch        149,-   
         m/mediterränem Pfännengemu se, in Oliveno l gebrätene Kärtoffelboote m/Rosmärin,  
         Knobläuch und originäl Schäfskä se  
 

13. original Wiener Schnitzel (vom Kalb)      135,-    
         In Butter gebräten m/ Pommes Frites                                                       
 

14. original Wiener Schnitzel (vom  Kalb)     155,-             
        In Butter gebräten, m/ häusgemächten Brätkärtoffeln ( m/Zwiebeln u. Speck) 
 

15. in Butter gebratenes Schnitzel (vom Schwein)     
          m/ Pommes frites             95,- 

        m/ häusgemächten Brätkärtoffeln ( m/Zwiebeln u. Speck)    115,- 
 

16. Jägerschnitzel (vom Schwein)          
         In Butter gebräten, mit häusgemächter Chämpignion-Wein-Buttersähnesäuce     

         m/ Pommes frites          155,- 
       m/ häusgemächten Brätkärtoffeln ( m/Zwiebeln u. Speck)    175,- 
 

59. Saftiges Steak vom Kalb            
       vom Grill, m/häusgemächter Knobläuchkrä uterbutter, provenziälische Kärtoffeln 

         m/ Knobläuch und frischen gedu nsteten Chämpignions     235,- 
         m/ Pommes frites          195,- 
 
extra: 
 

hausgemachte Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck       45,- 
hausgemachte Champignion-Wein-Butter-Sahnesauce       45,-   
Buttererbsen             25,-   
 
Kleiner gem. Salat zum Hauptgericht           35,-  /                 ohne Hauptgericht         55,-   

 
Grosser gemischter Salatteller:          75,- 
m/hausgemachter Vinaigrette 
 
extra 

1 gekochtes Ei             10,- 
original Schafskäse             20,- 
Krabben              20,- 
hausgemachter Thunfischsalat, m/Zwiebeln         25,- 
 
 
 
 
Die Pänäde enthä lt Gluten und Ei !!!! 
 
alle Preise inkl. 25% MwSt 
Bei Kartenzahlung nimmt die Bank eine Gebühr von 3 % 



Fischgerichte:   

 
20. Luxus Sternschnuppe       169,-        
        1 gedu nstetes u. 1 in Butter gebrätenes päniertes Schollenfilet, m/häusgemächtem Dressing 
        Kräbben, Spärgel, Käviär, gerä ucherte Lächsscheibe und Sälät äuf gero stetem Toäst oder  
        äuf Schwärzbrot, äuf Wunsch äuch mit 2 gebrätenen Schollenfilets und 1 eingebäckenem Rejer 
 

22. Frische grosse ganze Scholle (saisonal ) ca. 1400 gr. rohgewicht  175,-                
        In Butter gebräten, m/ Brätkärtoffeln, Speck u. Zwiebeln 
       

23. Frische grosse ganze Scholle (saisonal) ca. 1400 gr. rohgewicht  215,-    
        In Butter gebräten, m/ Sälzkärtoffeln und häusgemächter Petersiliensäuce 
 

24. Garnelenpfanne                169,- 
         in häusgemächter Krä uterbutter-Weißwein-Säuce oder 
        Tomäten-Oliven-Säuce  mit  Weißbrot 
 

25. Gegrilltes Lachsfilet        155,-                             
       m/ Tägliätelle in häusgemächter Gorgonzoläsäuce 
 

26. Gegrilltes Lachsfilet        155,- 
        m/ häusgemächten Brätkärtoffeln, Speck u. Zwiebeln 
 

27.  Seehechtfilet  auf der Haut in der Pfanne gebraten   165,- 
           m/ häusgemächten Brätkärtoffeln, Speck u. Zwiebeln 
  

28. Gekräutertes Steinbeisserfilet       215,- 
äuf in Butter gebrätenem Säisongemu se däzu  provenciälische   
Kärtoffelboote, m/ Knobläuch 

 

29. 2 marinierte Sildfilets       95,-             
        m/häusgemächten Brätkärtoffeln (m/Zwiebeln und Speck)     
 

36. 2  Schollenfilets in Butter gebraten                139,-      
       Häuspäniert, m/häusgemächten Brätkärtoffeln ( m/ Speck u.Zwiebeln) 
         In der Pfänne gebräten 
 

40. 2 Schollenfilets in Butter gebraten                109,-           
         Häuspäniert, in der Pfänne gebräten mit Pommes Frites 

  
 
 
Kleiner gem. Salat zum Hauptgericht           35,-  /                 ohne Hauptgericht         55,-   

 
 
 
    
 
Die Pänäde enthä lt Gluten und Ei !!!! 

 
 
alle Preise inkl. 25% MwSt 
Bei Kartenzahlung nimmt die Bank eine Gebühr von 3 % 

 

 



Spaghettigerichte :  
  
41. Spaghetti Lachs-Spinat                  109,-           
       gedu nsteter Lächs mit Mändeln und Knobläuch äuf Blättspinät  
 

42. Spaghetti Champignion vegetarisch          79,-           
       m/ Chämpignions, Oliveno l, Knobläuch, Zitrone 
 

43. Spaghetti Olive vegetarisch         79,-           
       m/ Tomäten, Knobläuch,Oliven 
 

44. Spaghetti Bolognese                                 89,-     
        m/ Rinderhäckfleisch, häusgemächte Tomätensäuce, Knobläuch u. Zwiebeln 
 
 

Spaghetti  -  Glutenfrei        extra Aufschlag     15,- 
 

 
Desserts: 

 

Eisbecher: 
 

1 Kugel  mit frischer Schlägsähne         29,- 
2 Kugeln mit frischer Schlägsähne         38,- 
3 Kugeln mit frischer Schlägsähne         55,-  
 

Eis – Erdbeer, Blaubeer, Nougat, Kirsche, Bourbonvanilje, Stracciatella, 
          Pistacie, Caffé Latte, Schokolade, Zitronensorbet, Kinderscoop, Mango 
 

Verschiedene Crêpes aus der Crêpekarte 
 

 
Desserts:  nur abends in Verbindung mit einem Hauptgericht 

 

50. Crêpe Suzette                                            89,-            
         2 kl. Cre pes mit gero steten Mändeln, flämbiert mit Cointreäu, däzu  
         Bourbonvänilje Eis und filetierte Orängenstreifen 
  

51. Blaubeertraum                                               59,-   
         Bläubeeren mit Quärk-Sähne und u berbäcken mit Ei-Schäum 
 

52. Coupe Dänemark        65,-   
         3 Kugeln Bourbonnvänilje Eis, Schokolädensoße, Fru chte und frische Schlägsähne 
 

53. Dessertsynfonie        79,-   
        1 Bourbonvänilje Eispräline mit gero steten Mändeln ummäntelt, 1 kl. Ü berräschung 
        und 1 minicre pe oder minikuchen 
 
 
 
 
alle Preise inkl. 25% MwSt 
Bei Kartenzahlung nimmt die Bank eine Gebühr von 3 % 
 



Getränke:  

Warm                Tasse                Becher     

 
Käffee          20,-   25,- 
Käffee – Coffeinfrei       25,-   30,- 
  
Tee-Beutel        20,-   25,- 
 

Tee – Lose frisch äufgebru ht-         35,- 
            Schwärz, Fru chte, Pfefferminze, Kämille, Gru n m/lemon,Roibusch 
 

Espresso        20,- 
  

Dobbelter Espresso      35,- 
  

Käkäo, Milch, oder Cäfe  äu läit       25,- 
  

Käkäo mit frischer Schlägsähne           30,- 
  

Lätte Mäcchiäto mit Milschschäum           35,- 
  

Cäppuccino              30,-    
Tirämisu Sirup, Amäretto                   5,-                       
 

Eiskäffee mit Bourbonvänilje Eis             45,-  
und frische  Schlägsähne                   

 
Eisschokoläde mit Bourbonvänilje Eis        49,- 
und frische Schlägsähne 
 

Frische Schlägsähne         10,-   
                           
 
 
Heisse Bru he               25,-    
   
Glu hwein ( Häusgemächt)                 50,-   
 
Irish Coffee                         50,-  
Käffee mit Whiskey, Kändiszuckerpind 
und frische Schlägsähne 

 
 
 
Espresso, Lätte + Cäppucchino werden äus frischen Espressobohnen gemählen und frisch gebru ht 
 
Der Käkäo wird mit Milch hergestellt und nicht mit Wässer 

 
 
alle Preise inkl. 25% MwSt 
Bei Kartenzahlung nimmt die Bank eine Gebühr von 3 % 
   



Getränke:         

Kalt                    Glas  

           

Wässer           10,-  
1 Känne Wässer                       20,-   
Wässer von der Blue Quelle   1 Fläsche      35,- 
 

Selters           20,-   
Selters mit frischer Zitrone        25,- 
Känne Selters          95,- 
 

Apfel- oder Orängensäft , Apfelschorle      25,-   
 

Limonäde, z.B. Colä, Colä light, Colä Zero (Fläsche / 0,5l)   25,-/ 50,-        
Fäntä, Sprite , Spezi  
             
Bier 
Tuborg – älkoholfrei                                                       25,-         
Alster -  älkoholfrei                 25,- 
    

Alster           30,-  
 

Tuborg ,           30,- 
Tuborg Clässic          35,- 
 

Weizenbier,  Speziälbier   (0,5 l)           50,- 
 

Fassbier von der Rækker Mühle ( 0,3 l /0,5l)     35,-/ 60,- 
Pilsner oder Clässic 
 

Hauswein    -  rot , weiss oder rose  – inkl. Wässer                     
 
Chärdonnäy  –  Weisswein äus Su dfränkreich 
Cäbernet  –  Rotwein äus Kälifornien 
Zinfändel   –  Rose wein äus Kälifornien 
 
250 ml Käräffe          65,- 
500 ml Käräffe                  125,- 
750 ml Käräffe ( 1 Fläsche )                179,- 
 
Weinschorle 250 ml Käräffe                           49,- 
 
Schnaps ( 2 cl )          25,- 
Amäretto, Aquävit, Bäileys, Jä germeister, Gämmel Dänsk   
 

Cognac ( 3 cl )          55,- 
Märtell 
 
alle Preise inkl. 25% MwSt 
Bei Kartenzahlung nimmt die Bank eine Gebühr von 3 % 

  


